Uva cosechada en la zona de Mendavia en parcelas situadas entre 300 y 600
metros de altitud. Los vinedos en perfecto equilibrio permiten la recoleccidn
de uvas en optimo estado de madurez. Las bajas producciones por hectarea
permiten obtener un vino concentrado y aromatico.

60% Viura, 20% Verdejo y 20% Sauvignon Blanc

Corta maceracion seguida de un delicado prensado a baja presion, para
obtener un mosto limpio y aromatico. A continuacion se realiza un desfangado
estatico con enzimas pectoliticas y posteriormente el mosto trasegado es
fermentado con levaduras seleccionadas a temperatura controlada entre 15y
18°C.

12,5% Vol.

De color amarillo verdoso, limpio y brillante; aromatico, predominando los
aromas primarios de frutas frescas, elegantes notas de hierbas y notas
tropicales. Boca jugosa, frutal, agradable y persistente. Acidez equilibrada.

ldeal para acompanar todo tipo de pescados frescos, fritos o marisco. Puede
disfrutarse como aperitivo y con gran variedad de tapas.

Como todo vino blanco joven, es recomendable que sea consumido antes de
gue transcurra mas de un ano desde su salida al mercado y debe ser siempre
guardado en sitio fresco, oscuro y tranquilo.

Servir bien frio a una temperatura de 6 a 10° C.
Equipo de endlogos dirigido por Rodrigo Espinosa.
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